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Przedmioty specjalno$ciowe
44. Trendy w produkciji zywnosci 45 |15 30 15 30 4 |20 4 4
45. Certyfikacja produktéw spozywczych i potraw 30 | 15|15 15| 15 2 |20 2 1
46. Suplementacja w zywieniu cztowieka 30 |15 15 15 15 3]20 3 2
47. Inzynieria systemow produkcii zywnosci 45 |15 30 15 30 S|E 5 S
48. Utrwalanie i przechowywanie zywnosci 60 |30 30 30 30 S|E 5 S
49. Bezpieczerstwo i higiena zywnosci 45 |15 30 15 30 S|E 5 5
50. Zywnos¢ ekologiczna, tradycyjna i regionalna 45 | 15 30 15 30 3 |zZ0 3 3
51 Zywnos¢ funkcjonalna i wygodna 45 |15 30 15 30 4120 4 4
52. Kontrola jakosci w produkcii Zywnosci 60 |15 45 15 45 4 [z0 4 4
53. Projektowanie nowego produktu spozywczego 65 |15 25|25 15 25|25 8 8
sa. Projekto.\.uanie systemu zarzadza.m'a jakoscig w 35 |1s 20 15 20 4 4 2
produkcii nowego produktu spozvwczego
55. Pracownia inzynierska 30 30 30 5
56. Seminarium inzynierskie 60 60 30( 4 (70 30( 9
Przedmioty specjalnosciowe do wyboru
57. | [Elektyw specjalnosciowy | 15 [15 15 1[z0
58. I IEIektyw specjalnosciowy Il 15 |15 15
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Zatwierdzono na posiedzeniu Rady Dydaktycznej Kolegium Nauk Przyrodniczych Uchwatg nr 06/07/2024 w dniu 4 lipca 2024 r.

Dziekan Kolegium

Elektyw specjalnosciowy I:
1. Antyoksydanty w zywnosci

2. Naturalne barwniki zywnosci
3. Nutrigenomika

4. Superfoods

5. Ziotaiprzyprawy zywnosci

Elektyw specjalno$ciowy II:
1. Katering dietetyczny

2. Kuchnie $wiata

3. Nowoczesne techniki kulinarne

4. Ozonowanie w przemysle spozywczym
5. Zywno$¢ minimalnie przetworzona



